ESSBAR

essbar — Mensa im Schioss e.V.

Hygienekonzept "Corona" - Kiiche

1.)  Keine Teilnahme am Kochbetrieb bei Krankheitssymptomen oder Kontakt zu Sars-CoV-2
erkrankten Personen in den letzten 14 Tagen

2.)  BeiBeginn des Arbeitstages wird die Abluftanlage auf Stufe 2 eingestellt

3)) Ein Mund-Nasen-Schutz ist auf dem ganzen Schulgeldande Pflicht, in der Kiiche ist dieser zu
tragen, wenn die Abstandsregeln nicht eingehalten werden kénnen

4.)  Vor Beginn der Arbeit, Hinde griindlich waschen und desinfizieren. Auch wahrend der Arbeit
immer auf Hindehygiene achten

5.) Handys sind in der Kiiche verboten

6.) In der Kiiche halten sich nur die Personen auf, die eingeteilt sind

7.) Kuchenbacker/Innen diirfen die Kiiche nicht mehr betreten. Kuchen werden ausserhalb der
Kiche auf ein Tablett gestellt, dann wird der Kuchen durch eine eingeteilte Person
umgesetzt, das Tablett wird dann gereinigt

8.)  Eine Person Gberwacht wahrend der Essenszeit die Einhaltung der Hygieneregeln in den
Speisesalen, desinfiziert die Tische und liiftet regelmaRig

9.) Am Vormittag, bis 11 Uhr arbeiten 5 Personen in der Kiiche, ab 11 Uhr 7 Personen in Summe
(1 x Spiilkiche, 1 x Speisesaal)

10.) Vorbereitete Bestecktaschen und Tabletts werden einzeln ausgegeben

11.) Tabletts werden nach jedem Gebrauch gereinigt.
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